


LA FILIERE DE LA CREVETTE BLEUE DE NOUVELLE CALEDONIE 

 

 

La filière aquacole de Nouvelle Calédonie est de taille assez restreinte 

- 4 écloseries  

- 18 fermes (714 ha) toutes membres du Groupement des Fermes Aquacoles (GFA) 

- 2 provendiers 

- 2 usines de conditionnement : SOPAC à Koné et Peneide de Ouano à La Foa  

 

La production annuelle moyenne divisée par 2 en 20 ans 

2023 : 1200 T … c’étaient 2400 T en 2004 

 

Des emplois directs et indirects nombreux et en brousse  

400 emplois directs (soit 240 emplois en Equivalents Temps Plein)  

900 emplois indirects  

 

Un chiffre d’affaires significatif grâce à un produit bien valorisé 

Ventes des fermes: 1,7 milliard F 

Ventes SOPAC: 2,5 milliards F (dont 70% à l’export soit 12% des exports de la NC hors nickel) 

 

Une filière peu aidée par les fonds publics et une tendance à la baisse depuis 10 ans 

12,7% de la valeur de la production agricole totale 

3,4% des aides publiques en agriculture (153 MF/an) …c’étaient +250 MF en 2015  



L a  c r e v e t t e  b l e u e  :  U n  p r o d u i t  d e  q u a l i t é  m o n d i a l e m e n t  r e c o n n u 

Stylirostris est une espèce rare. La Nouvelle-Calédonie est le seul pays au monde à élever 

cette espèce. Très appréciée pour ses qualités organoleptiques et sa finesse de goût 

légèrement iodé et sucré. Elle est devenue une référence de qualité dans le monde entier. 

Son potentiel de développement à l’international est important avec une forte valorisation.   

 

La Nouvelle Calédonie détient une véritable « pépite » dans sa filière aquacole.  

 

 

 

Quels sont les enjeux de la filière ? 

La chute importante des volumes de la production depuis plusieurs années alors que la 

demande mondiale est très forte. 

Les écloseries font face à de grandes difficultés pour produire des post-larves en quantité et 

en qualité nécessaire à la filière (besoin d’un programme d’amélioration génétique). 

Les fermes ont besoin de soutien sur le plan technique et vétérinaire pour assurer un 

meilleur suivi et partage des bonnes pratiques zootechniques. 

Les provendiers doivent améliorer la qualité de l’aliment crevette et modifier les ingrédients 

utilisés (réduire la protéine de poisson). 



Quels sont les objectifs de la filière ? 

- Produire 2000T de crevettes par an à l’horizon 2030. Pour cela, il faut atteindre une 

production de 3,5T/ha sur 580ha avec des post larves capables de générer 13T/MPL. 

 

- Conserver et garantir un niveau de qualité organoleptique constant de nos crevettes. 

 

- Produire de façon durable (certification ASC, réduire l’usage des protéines de poisson, 

améliorer l’indice de conversion, supprimer l’usage des antibiotiques en écloserie …) ; 

tout en réduisant les coûts de production (aliment, énergie …). 

 

- Maintenir de l’emploi en brousse pour les populations locales. 

 

- Avoir une balance commerciale positive de 4 Mds.F 

 

 

 

Que fait la filière pour atteindre ces objectifs ? 

- Création de l’UPRA crevette pour mettre en place un programme de sélection 

génétique afin d’améliorer la productivité des souches en écloserie. 

 

- Création d’une commission aquacole au sein de la Chambre d’Agriculture et de la 

Pêche afin d’avoir un soutien technique et vétérinaire pour la filière. 

 

- Révision du cahier des charges Sopac auprès des provendiers afin d’améliorer la 

qualité de l’aliment et revoir les ingrédients utilisés ( intégration de la farine de 

poisson produite localement par l’entreprise Récyf).  

 

 

Quels sont les besoins de la filière pour y arriver ? 

➔ Un soutien financier pour l’UPRA crevette 
➔ Un soutien technique par le biais de la CAP 
➔ Faciliter l’import d’ingrédients et d’aliments pour faire des tests (farine d’insectes…) 
➔ Une poursuite de l’aide à l’export de l’Agence Rurale 

➔ Une baisse des coûts de l’énergie. 



Test produit OBSIBLUE
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Recette spéciale fête

By Cheffe Béatrice Fabignon
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